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l. Обrцие положеlllfrl
1.1. [{астояlllее Ilолоltсеttис разрабо,гаttо l} co0,I,Bel,cTI}I.Iи с ФелеральIIыN.{

Законом Na 27з-ФЗ от 29,12.20|2г (об образоваttии в I)оссlлйской Федерации> с
ИЗМеНеНИЯМИ ОТ 17 феВРаля 2021 года. СаlrlIиI I 2.Зl2.4.3590_20 "Санитарно_
эrirдеr"опогическIaе требоваrlия к орI-а[tизilIlии обlllес.гвеtlriого tIитаIlлlя t{аселения''"
Ёормами СанПиIJ 2.4.з648-20 кСанитарIIо-эпиllемиоJlогиt{еские требования к
организацИям воспи'ганиЯ и обучеrтиЯ, ОТД1,IХа и оздоровлеIlия детей и молодежи),
Приказом Миrlзлрав соцразвития РФ лЬ 213rr и МР 2.з,6,02зЗ-21, Методические
рекомендайи к организации обшlествеllllоr,о пи.гаIlия IlаселеLIия от о2.0з.2021 .

Федерzutьным закоIlом Nc 29-ФЗ оr 02.0'1.2000T' ко K.I.1ect'llc и бсзопасI{ос,ги пишlевых
продуктоВ)) с изме}IеIiиямИ на l3 ик1.1Iя 2020 1,o,,ra. Yc,l аrзоNl l\{),lIиIlиt]iulьtlого бюдхtетtrоt"о
доtшкольного образовательногр учрежllеtiИяt KI{eH,l,p разви,l,иrl ребеllка - детский сал ЛЪ58
кЖемчуясинка> (лалее Учрех<дение).

1.2. flaHHoe Положеtlие разработаIIо с lLCJIIllo созltания оIlтималыrых чсловий
для организации полноIlеrlного. З/lороl]оI-о Il1.1,1.itlI1.1я B()cIIl4l.iltlIlиKoB в Учрсlк,:1еtiии.
укрепления здоровья восIlи.I,аIIIlиков. ticltoIlVlItcIIиrI l]о,]tIикIIовеIIия I-ругIIlовых
инфекциоllI{ых и ltеиllфекllиоrIIlLIх забо:lсваltий" о-граll"ilеltиir ll Учреж/lеtIии., 1.3. I-IастояшtиЙ локал1,1tый акт оIIре](сJIяеl, осl{овIiые цели и задаLIи
оргаrIизации питания в У,rреrкдеI-tии. устанавливае.r требоваItия к организации питания
воспи,ганников. tloprtlloк постаl}ки продуl(.гов, условия и сроки tjx хранения, возрастные
нормы пи,ганлIя, регJIамеII,гирует поряlIок органи:]аltиI-1 И 1ltlg,ru tIитаI]I{я, опредеJIяе.г
ответствеtltlостЬ Ll коtlтроль, а TaK)I(e rРиltаllсироваtIие расходоВ rla питание в
Учреяtдении, опре.г(еляет учетrtо-отче,гIlуIо докумеIl,гациIо IIо питаIIию.

ОрганизациЯ питаниЯ в Учреllсllсl]иИ осчIItсстI]Ляется IIа договорнойl
осFIове с (поставLциком) какза с.tёт,сре/lс,гв бlо.lllttет,а.-гак Ll .]а счеТ срелсl.В ро.Itите.пей
(законньтх представиr,елей) воёllитаltttиков.

l,5. ГIорялок noaruJк" проl{уктов оIIреitсJIяс,гся NtYr{иl{ИIIсUIL}I1,1м ко}lтрак1о\{ !l
(или) договором.

1.6, Закуltка и поставка про/lукl,ов IIи],а}lия осуI]lествляе.гся в порядке.
устаr{овлеItном ФедераJIьIIым закоIIоNl Лc 44_ФЗ от 05,04.20ljг с измеIlсlIиямлt lta З0
лекабря 2020 го.rtа кО конт,раlt,гllоЙ сис,l,смс в ct|lcpc,]iiк),lIOK 0,0BtlpoB. работ, ycJlyt, llJIя
обеспечетlИя государС,гвеIIIlых и муIIициrlалt,Ilых II),)tlI) Lil ,]lоI-оворной основе, как за
счет средСтв бtодltеТа, таК и за счеТ средстВ lIлатЫ родите.lIеЙ (законlлых представителей)
за присмотр и уход за детьми в дошкольном образоватеJIьtIом учрех(дении.

|,7 . Организаllия питаIlия в У.tреrкдеIlии осуtIIес.гвляется штатными
работниками Учрех<ления(работниками предприятlля обlцествеIiного питания),

2. OclroBttыe llели и задачи opl,altltзalцIltl ItrIT,:ltltlя

2.1, Основной целью организации питания в Учрежлении является создание
оптимыIьныХ ус:tовий для yкpellJlctI1.1я :].ItOpO}]LrI и обссгlсlIеtJия безоltасllого ll
сбалансироваr{IIого питаtIия восIlи,гiltIIIикоl]. ()c),Illcc Il]j|сIIия коtl.гроJlя ltеобхоr,lлtмl,tх

условий для организации питания. а так)(с собJIIо,,lсIlиll у,с;ltlвtlЙ tIOcTaBKLl и xpaIIeLlpIrI

1.4.



},словий для организации lIитания. а Taк)l(e собJIю/tеlIия усJ]овий поставк}.l и храIlенttя

продуктов в Учрех<дении.

2.2. Основными задачами при оргаtlизаllиц питания воспитанников

Учреждения являются:
, . обеспечение воспи,гаrIFIиков питанием, соответстI]уlошим возрастным

; физиологическиN{потребнос,гям в раllионаJIьном и сбалансированном питании;

. . гарантирова[Iное качество и безоtlасностL питаI{ия и пищевых продуктов,

испоJьзуеN{ых вIIитании;
. предупреждение (профилактика) среди воспитанников Учре>lсдения

,. инфекчионных и tlеинфекционных забо;lеваltлtй. связанных с фактором
питания;

о пропаганда принципов злорового и IIолllоllсlI}Iого IlитаIIлtя;

о ан€ьlиз и оценка уровня профессионализ]\{а лиIl, участвуIощих в обеспе.Iении

качественIlогопитания, по резул ьтатам и х практи ttecKo й дся,I,еJIыl ости ;

о разработка и соблюдеtl1,lе норматиRIIо-правоI]ых актов Учреждения в части

организации иобестlечеIlия качсс,l,всlItlоt,о lIи,гаIIия в Y.tpcrк.]tclltlи.

2.3. Обшtие принципы организации питаIlия:

2.З,|, llo Bollpocaм организации питания детский сад взаимодействует с

. родителями (законными представителями) воспитанников, с Управлением образования

Озерского городского округа и МежрегиоI{uulLным управлеI{I,Iем Ns 71 ФМБА.
2,3.2. IIитание воспитаIIIIиков оргаI{изуется в соответст,l]ии с требованиями СП

2,4.З648-20, СанПи[l ?.Зl2.+,З590-20" l'Р ']'С] 02ll20ll и Jrругими tРелеральгrыми,

региональнымии муниципальныминормативI{ыми ак,гами, регламентируюшtими
правила предоставления питаI]ия,

3. ТребоваIllIя к оргаIlltзаIlиll пIлтаIlиrl BocIllfTallalltKoB
3.1. Учрея<дение обеспечивае,г I-аранl,ироваIIlIос сбалаlлсирова[IIlое питание

воспитанников посредствОм реализации осIIовI]ого 2-х lrедсJIьIlого меню. а такI(е

индивидуального ме}lю для детей, нуждающихся в лечебном и диетическом питании в

соответствии с их возрастом и временем пребываtlия в /-leтcкoм саду по нормам,

утвер)кденным саIlитарItыми IIормами и прав1{лами.

З.2. Требоваrrия к деятельности по формироваIrиIо рациона и организации

питания воспитанников в Учреrкдении, производству, реализации, организации

потребления продукLIии общественного питания для воспитанников, учреждения,
оп редел я ются сан итар llо-эп идем иоJlоги чес ки м и п рав илам и

и норма,гивами. уста}{овлеIItlымI.I саIIи,гарIiыми. l,иI,иеIIиtlеским и иными нормами

и требованиями,
не соблюдение, которы* создаёr, угрозу жизIlи и :]llоровья .Ilетей.

3.3, Лица, поступающие I{a работу в УчрелtдеIlие. должны соответствовать,

требованиям, касающимся прохох(дения ими профессиональltой гигиенической

подготовки и аттестаLlии. IIредваритеJIьных и периоlrlиllссl(ljх мелицинских осмотров.

вакцинации, установJIенItым зrкоIlо/lа],еJIьс,гвом l)tlccrtйcKtlii Фе,,tераrции.

З.4. Для искJIючеtlия риска микробио.l]оt,иtlесl(ого и tIаразитарного



i(

. оставлятЬ в иFI/lивиllуаJIьtlых lIIKa(l)ax иJII,t cIlcl(tlaJIbIIo o],t]eдellltLIx местах

одежду второго и третьего сJIоя. обувь. гоJIовItойr убор. it 
-гttк}I(с иlIЫе JlИЧIIЫе ВеUlИ lI

хранить отдельно отрабочей одежды и обуI]и;
. снимать в специалыIо о],ведеlII]ом месте рабочуIо оле)I(ду, фарT,ук, головноl"t

убор при посещениИ туалета либо ttадс,вать сверКу xaJla,tll: 1,1I(аl,ельно мыть руки с

мылом или и}Iым моIоIIIим срелством llJ]я рук t]OcJle IIоссIItеIlиrl TyaJlcTa;

. сообш(ать обо всех случаях заболсВаниii киtrtеLtIlымИ инфекцияМи У tIJleI,IoB

семьи, проживаюшlих совместно, медицинскому работнику или ответственному лицу

предприятия обществеI{}Iого питания;
о с, использова,гь одноразовые I]ерLIатки I]ри порllиОниРОВаНИИ бЛlОЛ.

приго,говЛении хоJtо,]tIIых закусок. сi-illаТоВ. подлс)каlI(Llе зati\tсIIе tla Itовыс при IIаруlIIении

их целостIlости и посJIе санитарlIо-l-иI-иеIl},lLIескt.iх lIcpcpllI}ol] l] работе.

3.5. оборулование, и соllержаItис lIиlIlсбJIока лоJI)I(tlы cooTBeTcTBoBaTI)

санитарным правилам и нормам оргаIIизации обIIIес,гвеIIного IIитаrIия, а также типовоЙ

инструкtlИи по oxparle труда rIри рабоТе в пиrIlебJIоI(е. Посу/lа. иrIвентарь. тара /Iол)кIlы

иметь соотве,гствуIоIIlие сани,гарIIо-эIIиlIсмtl()JIоt,иLIсск()с,]ilкjIlоt-iеIlие. /{JIя I]риl"о,говJIеIlия

пищи испоJlьзуется эJIекl,рооб()руловаtIие.

Пищеблок для пригоl,овJIеl{ия пиtI{и .цоJI)I(еIl быть оснащен техниЧескиМИ

средствами для реализации технологического проtlесса, сго части или тех}{ологической

операциИ (технологИческое оборулование), холодилыlым. моечIlым оборулованием,

инвентарем, посулой (олllораповоl,о I.1сIIоJlьзоl]аIIия. при IIеобхоllимости), тароЙ,

изготовJIеI{t{ыми Ilз ма,|,ериацоl]. соо,гве,t,с,l-вуюIIltiх трсбоваlIиям, предlявляемым к

материалам, коIlтактирующим с пиulевой rrро:tукllией" устойчltвыми к действиIо

моющиХ и дезинфиIlируюших средств , tl обеспе,rиваюtl{ими услоl]ия хранеI{ия,

изготовления пиIцевоЙ пролукчии.

3,]. Вttу,греtltlяя о,IлеJIка IIpoIl,]I}O/lc,l,t]clIIIыx и саIIи гарltо-бытовых помеtttениЙ

пищебJlока дол)кна бы,гь 'llыIloJtIIcIIa и,] Mtl I,cp1.1aJt0}]. I]озl]оJlяюlllих проl]оди,гl,

ежедневIIУIо влах(нуIо уборку" обработку MololIlи]\l}l и /lсзtlIl(Риrtируtоtllими средствами,

и не иметь повреrкдений.

3.8. РазделочныЙ инвентарЬ длЯ готовоЙ и сыроIi продукции должеtI

обраба,гываться 1.1 храIlлlться разilсльIIо в lIpOи,]BOJtc,I,BctltI1,IX ItCXOx (зоtlах" 1,час,t,ках).

Столовая и кухонIIая IIocylla I--J иIIl]сIIIарь O.,lIIOpa,toI]oIO ttClI().]Il,']OBali1,1я l{c .ilojl)ItIlы

применяться t] соотвстствии с MapкIlptltlKoii lt() их lIримеllеlIию. I IoBToptloe

испоjlьзование олLlоразовой посулы и иI{веrIтаря заIlрещается.

3.9. Система приточно-l]ытя)кtIой ве}lтиляIlИи пиIцеблока должна быть

оборудоRана отдельIIо оl,сисl,ем веIlтилЯции по]\{еIIlеIlий" tte связаI{ных с организацией

питания. BI(JI lоLlая cal l итal[] I I о-б ыr-сl в ыс IloM е l I [с I I t,i я .

Зоtлы (учас,гки) и (lr:ltt) pa:}MclItcIItlOc l] trих обсlруловсlIlие. явJIяюlttееся

з.6.

3.1 0,

источниками выllелеtlия газов' lIылИ (мучttол"t), вJIаги, TeltJIil jI.оJl}кI{Ы быть оборудованы,

локыIьными вытя}ItнI)Iми системами. которые могу,г lIрисосjtиlIяться К СИСТеМе ВЫТЯЯСl,tОй

вентиляции IIроизводствеtlIlых llомеtllений. Воз;tух рабочей зоны и параметры

микроклимата дlоJI}кны cooTBel,cTBOl]aTL l,иI,исIlt,ttIсски\1 II()p\laI,t,lBaM.

3.1 l , Скла/iские llомсIIlеtiия lIjIя хрtlIlеIIия IlроjlукItии 1,loJI)ItIlы бы]-L

оборудоваrlы приборами для изN{ерения отttосиr,ел1,1tоii I]JIа)кIlости и температуры



оборулованы приборами для измереrIия oTllocиl,eJlblIoii вJIажности и температуры

воздуха, холодильное оборулование - контрольными термометрами. Ответственное лицо

обязано ежедневно снимать показания приборов учёта и вносить их в соответствующие
журнаJIы (Прuлоэtсенuе l2). Журналы можно вести в бумажномили электронном виде.

3.12, В гtомешениях пищеблока не доJIж}lо быть насекомых и грызунов, а

i также не долх(ны соllер}I(аться сиI{антропtlые Ill,иLlы 1.1 живо1,}lые.

3,1З. В производственных помеulениях не допускается хранение личньш

вещей и комнатных растений.

4.,*Порялок поста BKIr пво/lуктов
4,|. Порялок поставки про/Iуктов оIIрслеJ]яется договором (контрактом)

между поставщиком и дошкольным образоватеJIьIlым учреж/Iением.
4.2. Поставщик поставляет товар отдельными партиями по заrIвкам

дошкольного образовательного учреждеtlия, с момента подписаIIия контракта.
4.з. Поставка товара осушtествляется путсм сго доставки поставщиком на

склад продуктов доtIJ кол ьной образовател ьной opI,aIi изаl tи и.

4.4. Товар передается в соответствии с заявкой Учреlкления, содержащей дату
поставки, наименованиеи количество товара, подлежащего доставке.

4.5. 'Транспортировку пищевых продуктов проводят в условиях,
обеспечивающих их сохранность и предохраIlяюIItих от загряз}iения. !оставка пишIевых

продуктов осушlествляется спеItиаJIизирова}ItiыNl TpaIIctIopToM. имеющим санитарный
паспорт.

4.6.

сохранность при перевозке и iранении.
4.7. На упаковку (тару) товара доJI}кна быть нанесена маркировка в

соответствии с требоваtIиями законо/lатеJlьсl,ва I)оссийскоi.i Фелераrtии.

Товар должен быть упакован llадлежашlим образом, обеспечивающим его

пролукчия поставляется в одноразовой упаковке (таре) производителя.
Прием пиЦевой продукции, в том чисJlе l]роllовольственного сырья, I{a

пищеблок должеI] осуtltествляться при наличии маркировки и тоI]аросопроводlительной

докумеt{тации. сведений об оценке (по.ltтверхсдсrtии) соответствия. предусмотренных l]

том числе техниtlескими регламеIl1,ами. В cJlytIac tlаруtllеltий ус.llовий и режима
перевозки, а также оl,сутствии товаросопроводительrtой локументации и маркировки
пищевая продукция и продовольствеtIное (пишtевое) сырье на пишцеблоке tle

при}Iимаются.

4,l0. Персвозка (l ранспортироваtlие) }i храtlсIlис продовоJIьствеl{ного

(пищевого) сырья и llиlI{евой llроltукllии :ltoJl)ItlI1,I oc),Il(cc гI]jIяl,ься I} соответствии с

требо ван и ям и соответствующи х тех I I и чес KI.1x регJl а\{ eI IToB.

4.1 1. Входной контроль пост),IIаюIIIих продуктов осуtцествлястся

ответственным JIицом. Результаты контроля рсI-истрируIотся в жур}{ше бракеража,

скоропортящихся пиlllевых пролуктов" постуIIак)lItих lIa rtиttlеблок Учреrкllения
(Прu.чоэtсеttче l).

5. Условlля и сроки храrIеtIия llpollyкTolro r,ребоваI|tlя к IlpигoToвJletllloй пиtце
5.1. [оставка и кранение продуктов питаIJия доJI)Ittlы находиться под строгим

4.8,

4.9.



этого зависи], качество tIриготовJlяеlltой пиLIiи.

5.2, Пищеtзые продук,гы" поступаIоltlие в У.lреrltllеIIие. иN{еют докУМеII]ы.

поДТВержДаIоЩие их Происхо)кдение, качество и бе:зопасtI()с1,Il,

5.3. Не допускаются к lIриему tIиIIlеI]ыс llpo/lyкTb] с приЗНакаМИ

недоброкачествеIjtIости. а такlt(е про/lукты без соlIроволиl,еJlьI]ых /{окументов.

полтверяt,lIаIоIt(их их каLIес,гво и бе:]опасIIОс"Гl,. Ile tll\tcIoIItt4c lllapKLlpoBK14, I} слуLIае еслI,1

.наличие такой маркировки преllусмотреIiо закоI{одаIеJlьс,гl]ом Российской ФедераUИИ.

5.4. Щокументация, удостовеРяIоUIая качество и безопасность продукции,

маркировочные ярлыки (или их копии) долх(ны сохраняться до оконLIания реализации

ПРОДУКЦИIr*

5.5. Сроки храlIсIlия и рсаJ]лlзаltии особо ск()роIIор,гяlltихся rlpo,tI),KToB /lол)tны

собJlIодаться в соотве,I,сl,виИ с саllит,aIрIlо-,)tlиJtсi\,lиоjI()I,t,ltlескимИ Ilравилами 1,1

нормативами Саrrпин. l

5.6. Учреждение обесrIеI{ено холоltl.lJIыIы]\tи каN,Iера]\,Iи, Кроме этого. имеlотся

кJIадовые для хранеI{ия сухиХ про/Iук,гоВ. такиХ как ]!lyкal. сахар, крупы. MaKaPOIi1,I.

кондитерские издслия. I,] llля овоlttсй.

5.7, Склаllские lIомсIIlсIIия (к.rlа.,(овыс) Il \()-lI(),l1,1.1JILlIыe камеры IIеобхо/lимо

содержать в чистоте, хороlпо провеl,риваl,ь,

. 5.8. Для прелотвраIцсния РаЗIvIItОЖе}IИя Il&тоl'еIlIIIIIX микроорганизмов Iie

допускается:
. разltача Ila сле/lуIощий день I,отовых блIоi,l;

. заморах(иL}ание IlсреализовапI]ых готовых б.,rlо:l II,JIя посJIедуощеЙ реаJIизации

в другие дни;
о привлечеtIие к rIриготОвлеFIию, порt(ионирова}Itlю и раздаче кулинарных

изделий постороLltlихли[l, вклIочая персоIIzuI. в ло"rIжIIос,гIlые обязаI]ности I(оторого IIе

входят указанI{ые ви/],ы /lея,tеJIьII()сти.
о В цеJIях коIIтроJIя ja риском I]о:]IlикII()l]сtIия ),с,,IовиЙ дJlя размIJо)I(еrIия

патогенных микроорганизмGв необходимо всс,ги e}t(cjl}lcl]lIylO регистрацию I1оказателеЙ

температУрногО рея(има хранениЯ пиItIевоЙ IIролукItиИ R хоJIодиJIыIом обору/(оваIIии и

складских помеtцениях }Ia бумажttом и (или) элсктроItllоi\4 IIоси,геJlях и вла)(ности - I}

склаllских помеlI(еIIиях (рскоNtеII/lуеN{ые обра,зrtы IIриl]сjlсlt:,1 ll lI1ltt.,trlэK,ettuu l2).

5.9.С це:rь}о миIIими,]ацLiи риска TellJlOl]01,o l]0,].I(eilc,l I]1,1я ,,[",lя коlr,гроля темtIературы

блюд на л ин и И раздач и .|loJI)ItLl ы и сп оJI ьзоRатьс rI,гс pNl о ]\{ е,гр I>l,

5.10.'Гемпература горячих жилких блюд и иlIых горячих блlод, холод}lых супов,

LIапитков. реализуемых через разлачу. доJIжIIа соотве,гствова,Iь техt{ологическим

локумеII,гам.

6. Ilормы lIl{,[аll[tя ll фшзшо;lог,l{Ltсских llо,l,ребllос,геl"l BOсIIиTatllttlKoB l}

пищевых веlIIсс,гвах
6.1. Воспитанrtики Учрехtдеtlия

и утверждеt{ному завелующим /.le,IcKl4M

длительности ltреб1,Iваt{ия восIIитаltIIиков

(Прuлrlасеltче 2).

получаIот Ilитаtlис соглас[Iо ус,гановлеI{ному

са,цоМ ре)l(им)' llи,гаIlиЯ в заI}исимостИ от

B,I(()IIIк()JIl,tttlltl tlбра,]оl]аl,еjlLtloM ytIpex(/IeIJиll

6.2. Питание воспитан}lиков должно осуI.I-[есТI]JIЯТl)ся в соответствии с ме}{ю,



6.2. питание воспитанников должно осушlествляться в соответствии с меню,
утвержденным заведующим Учрехtдения.

6.з, OcHoBttoe 2-х недеJlьное MeHIo яl}Jlяется OCIIOBIlI)IM локументом дJIя
приго,говления пищи на

пищеблоке Учрехtдения.
6.4, Вносить изменения в утверждённое MeHIo, без согласования с

заведующим дошколыlым образовательным уLIреждеtл ием, запрещается.
6.5. при необходимости внесения измеrlсний в меIlю (несвоевремеttный завоз

продуктов, llедоброкачествеtlltост.ь IIроllук,га) к;lttiltlвIIlико\I Учрежltеllия составляеl.ся
служебная записка с ука]анием причиIlы, I] McllIo Ila сtIоваriии lIриказа вI-Iося1ся
изменения и заверяются подписыо заведуюLцего У.rретсдеlrия. Исправления в меню IIе

допускаются.
6.6. OcHoBtloC меIIЮ jlo,rl)Itllo разраба,тыl]атьсrI Ila IIcp,,lojt Ile меIIее ЛВУХ tlеДеJII)

(с учетоМ режима орга[IизаIIии) /(.ltЯ каilслоЙ tзозрасr.tttrЙ IpvllIlLI :tстеЙ (рекопrеrtлуемый
образеu приведен в IIpulrl.-ltcettttu 3).

6.7. Масса порчий для детей должItы строго соответствовать возрасту ребёнка
(Прuлоасенuе 4),

6.8.

учитывается:
о ереflнесут,очтtый rrабор Проllуктов /lJlя ках{.цоi,i llозрitстtlой груllllы (llpt.l:to:ltсettttc

5),

. объём блrод для кажлой возрастной гругlltы (IIpt,t.,toltc,ettue б),.

. нормы физиологических потребностей;

. FIорМы IloTepb при холодгlоl"л ll тсlt,,lовой обрабсr,гкс IIроilукгов:
о выход готовых блю,ltl
. FIорМы взаимозаменяемости IIpollyкl,oB IIри IlриI,()lовJlсtlии блtод;
. ТРебоВания РосПотребllадзОра в отIIоtI]еtIиИ заttреlllёtltlых продук.гов и блtод,

использование которых *мо)кет стать при.тигtой I]озникIlовсlIия желудочно-киUJечного
заболевани я или отраI]лени я (Ilрu,чоаr,енuе 7),

6.9. f{опускается замена олIlого вила пишlсвой продукции, блюд и
кулинарных излелlлЙ на иные видыпищевой пролуКIlИи, б.lltод и кулинарных изделий в
соответствии с таблиrIей замены пищевой гlролукIlии с учетом ее пищевой ценности
(Прuлоэtсенuе 8).

6.1 0. Меню допускается корректировать с
националЬн ых, кон фессиона-п ьн ых и -l.ерри.гориал bIi ы х
при условии соблюдения треdований к содержанию и

детей основных пищевых веществ (ГIрuлоэtсенuе 9).

6.1 1 . Для дополнительного обогаtt{ения раItиоIlа питания воспитанников
микронутРиентамИ в э}lлемиЧIIых по недостатку о.где,]I1,IIых микроэJ]ементов регионах ri

меню должна исlIользоl]аться сIIсllиaLiIизl-]роI]аIItIая IIиIIlсl}ая Ilр()jlYI(I{ия IIpoМыIJtJleltHo1.o
выпуска, обогашtенrlые витамиFIами и микроэлсмсtIгамtl. а l,LlK)Ke I]итаминизироваIIные
налитки промыtпленного выпуска. Витаrчtигlttые IlаIlи].ки lIолжны готовиться в
соответствии с прилагаемыми инструкциями Ilепосредс,гвеI]Ilо перед разлачей. Замена
витаN,IиtIизаt{ии блюд вIrдачей детям поливитаминных tlpeltapaToB не допускается. В

учетом климато-географических,
особсItlrостсй llитания населения,
соо,1,IIошIеI{ию в рационе питания

t



поваренная пищевая йодированная при приготовлеttии бзtIо/l ,l кулинарных изделий,

6,|2. ДлЯ обеспечения преемственtIости l]и,гаI{ия ролите.llеii (законных

представителей) информируtот об ассорl,имсIIтс tIитаIIия рсбёtlка. Вывеrrtивается Ita

раздаче и в приёмtiых группах (холле. групltовойtячсйкс) сjlс.ll),IоlItая инtРормаuия:

о €Ж€ДНевное MeHIo octloBIIot,o (оргаttизоl}tlllllоl-о) ttиr,аниЯ Ira су,гкИ для всеХ

вЬзрастнь]х групп воспитанников с указаниеIvl IJаимеI]ования приема пищи,

.наиN{еI{ования блюда, массы порLtии, калорийности порции;

. рекомеtl/IаllиИ по органиЗаItии злорового пиl-аIlия восlIитаIlников.

б.1 3. KoH,Tpoltb качес,гва |IитаIIия (ра,ltIоilбра,lия). B14l амиIlиl]аItии блtоlt,

заклад](и t{родуктоВ tIитаIltlя, кулинарной обрабо,гки. выхоJIа б.lllo,tl. l]KyOoBLlx качес,гв

пищи, саLIитарного состояния,пишlеб.llока, правильIIости хранеlIия и соблtодеIIия сроков

реализации продуктов осуLцествJIяет шlе(l-повар (завелуюшtий производством),

МеДсесТра, кладIовtIIи к. бракеражIl ая ком и сси я,

7. ОргаllизаIция питашtlя в Учретс;tеlll{Il,

7.|. Медицитlский персоrlzul (гIри ttzutlл.tии) иJlи lIазIIаченrIое oTBeTcl,BeHHoe

лицО в УчреждениИ (члеН комиссиИ пО браrсеражУ t,о,t,овой продукции), должеtI

проводить е11tед]1евIIый осмотр работников, зt1}{ятых и:]го,говJlеtIием продукции Ilитания

и работников, неlIосре/{с"гвенIlо ко}IтактируtоlIlих с гtиltlеtзой [lроltукцией, в том числе с

продовольственIlым сырьем. на I]аJlичие t,ltойltи,tковых заболеваний кожи рук и

открытыХ поверхttостеЙ тела. признакоВ инtРекционttt,tх заболеваний, Резулы,аты

осмотра должны заноситьсяв гигйеническиЙ журI{аJI (рскомеrlлуемый образеш приведе}I

в Пlлu.поэtсеrtuч l0) на бумаrкном и/или элек,гроIIIlом Ilоситс.ltях, Список работников,

отмеченнЫх I} журIiаlе Ila деIlь осмотра. /'I,oJ])I(eII соо,l,вс,гсII]овать t]ислу работников tta

этот день в смену,

Лица с киlпечными инфекtlиями, гttойни.tt<овы]\{и :забо.llеваtlияпtи ко)ки рук и

открытых поверхl-tостей тела" ин(lекtlиоttLlыN{и забоJIL-l}llI]иями Jlол)(t]ы BpeN,IeIlIIo

отстраI{яться от работы с гйltlевыми tIро/lуl(тами и N{Ol-yl, IIо ре1IIениtо работодатеJIя

быть переведены на llругие ви2lы рабсlт.

7,2, изготовление продукции должно llроизвоlulться в соответствии с меню,

утвер)кденным заведуюU{им Учреrl<деttия иJIи уIIоJIIIо]\,1очеtlIlым им ли]{ом. гIо

технологическим документам, в том числе техttоJlогической карте разработанной и

утвержденной руr<сlводитеJIем организации или уIIоJII"Iомоченным им лицом. В этопл

докумен.ге должtIа быть проПисана температУра r,орячих, rl(ltдких и иньж горячих блlод,

холодных суIIов и llапитков. I{аимеrtоваIIие бrltод и куJIиIIарIlых изlIелий. указываемых в

меню, доJIжItы cooTl]el,cTl]OBзTII их ttаимеIIоl}аIJt,lям. указа}lIIым в l,ехlIоJIог}{ческих

документах.
7,з. Контроль за,организаttией пи,t,ания восIlита1,Iников Учреlкдеtlия,

соблюдения IуIеню осуществJIяе,г заве/lуttl tt tи й II ро и з во/(ство м.

7.4, ировaIItи Ill.i,l,aI t IlIo

I-Iитания воспиl,анников fiQltо,rtrкtlы соб.;ltоlцшir_с*|i с_J,l_с/ц:LОllшqjрфадаllи,I:

ОПиТанИеВосПИТаНlIИкоВПерВоГоI.оllil)l(LiзlltlДоJl)кНоНазНаЧаТЬся

индивидуальLIо в соответствии с возрастlIыми (lизиоJtоt,и1,Iсскими потребностями,

УLIитывая своевременIIое введение доIIоJlIIитеJIьIlо к l,pyitltoMy вскармливаIIию всех



учитывая cBoeBpeМeНrloe введенI{е дополнительIlо к гру/t[jому вскармлива[Iию всех
Видов прикорма I] соо,гветствии с таблицей 4 прилоrlсеtrия Nc7 СаrrПи[I 2.3l2,4,З590-20,

. питание воспитанников должtIо осуIrlествJIяl,ься посредством реализации
основI{ого (оргаrtизоваltгlого) N4еI{K), включаюLtlего горяtIее пи,гание, дополнительного

. 
-питания, а также иtIдивдуаJIьtIого ме}IIо дJIя .ltетей. Iiух(даIоIцихся в лечебtrом и

t !И€ТИЧOСКОм ПИТаI]ИИ.
. меtlю должно предусматрива,гь pacIIpc.ItcJIclllrc б,lrоJl. кулиIlар}iых. мучных,

кондитерских и хлебобулочных изде;lий по ()Tlle-llbllLIi\,t IIрисмам I]ишlи (завтрак, lз,горой

завтрак, обед, полдник, ужин, второй ужиrr) с у.tе,гом сJIе/lуIоlltего:
-f при отсутствии второго завтрака кzutорийность основного завтрака

долх(на быть увеличена на 504 cooTBeTcTI]eHH().

- при l2-,racoBoM пребыllаltии возмоrt(ti;l орI,аtlизаtlия как о,гдеJIьного

полдника, так и "уIlJ|отне}lн()го" IloJutII1,1Ka с t]K.Iltt)LlclIиcM б.;lкlll ужина и с

распределе}lием калорийностlл сутоIl}Iого рациоlrа j07о.

- лопускается I] течение дня отступление от норм калорийности по

отдеJIьным llриемам lIиш{и в Ilределах +1-5o/o при условии, что средний О/о пищевой

ценности за неделIо булеr,соответствовать I]opMaM. приве/tеIlI{ьlм ll Прu.qоэк,еltllu 1J, по

каждому приему Ilиlltи.
- tta IIерио/l JIетIIего о,г/iыха и озllоров,rIсllия (до 90 /tней). нормы

питания, включая калорийность суточIлого раIlиоIlа, дол)ltllt,l бытt увеличены не менее
чем на 10% в день на каждого'воспитанникам.

7 ,5, Перечень пищевой продукции. которая не допускается при организации
питан ия детей, приведе r{ в ГI р t,t., t o.;lK,e t t u ч 7 .

7,6, В целях коLllpоля за качсстl]ом lt бсзtltlасIIостI)ю IIриl,о,говлеI]tIоL"I

пищевоЙ продукции на пищеблоке отбирас,гся су,г()LItlая ltроба от кахсдой партии
приготовленной пиrцевой проllукIIии.

7.7. Отбор суточной пробы осуljlествJlяется назначенным ответственным

работlликом пишlеб.пока {.rленом ком1lссии lIo браксраlltу l,отовой продуl<tlии), в

специально выдеJlенные обеззараrкеннь]е и IlромаркироваIlные емкости (плотно
закрывающиеся) - отдельно ксlждое блюдо и (или) кулинарtIое изделие в соответствии с

основным меню, уtIитывая инlIивидуальные блюда.
Суточная дрс,.ýаэrýддаqтся в объемс :

. порционrtые блlола. би,гочки" ко,гJIетLI. сырtlикt{. о.rlаlrlьи" ко.llбаса, бут,ербролы

- поштучно, вобъеме одной пррции:
о холодные закуски, lIервые б.пюла. I,арIIиры и Ilапитки (третьи блrода) - в

количестве не MeHeel00 г;

о tIарщионные вторые блюда. биточки. ко.глеты" колбаса и T.ll. ОСТаВЛЯIОТ

поштучно. цеJIиком (вобъеме о/Utой порltии).
7.8. Суточные пробы лоJIжны храниться lle N{ellce 48 часов в сп9ци&льноr

отведенном в холодильнике мэсте/холодильнике при температуре от *2ОС до +6ОС.

Выдача готовой пищи разрешается только после проведения коIiтроля
комиссиеЙ по бракера)ку готовоЙ пролукrдии в составе Ilе меt{ее 3-х человек. Результаты
контроля реl,истрируются в }курIlале бракерахса I,отовой пиtцевой продукции
(Прu.попсенuе l l).

7.9.



указанному в меню.

].1|, При IlарушIении техIIоJIогии lIpиI,(),lol]Jlcli1,1я Ilиlllи" а таI(же в случае

неготовности. блю:tо l{оI]ускают к выдаче ,0,0Jlbl(o ltocJlc ус гранения выявленных

кулинарI{Ых недостаТков. Выдача пищИ нагруппы де,гскоI,о calta осУществляется строго

по графику.
о 7.12. Длд предотвращения возникновения и расП

.МассоВыхнеинфеlсrlиgl-rд.ыхзаболевацийlqlр.ttвltеrцЙ).лЕJrо-t'tуt[ЩgД

r ИСПОЛЬЗОВаНИе ЗаГIРеlltеННЫХ ПИItlеВI,IХ IIPOJIYI('lOB]

о изготовjtение на пиLцеблоке /{оу творога и /lруI,их кисJlОМОЛОЧШЬЖ ПРОДУКТОВ,

а также блинчиков с мясом'или с творогом, Maкapotl с руб.lrенным яйltом. зельцев,

холодныХ напиткоВ и морсоВ из плодоВо-ягод}Iого сырья (без термической обработки)"

форrшмаков I-Iз сельди. с1улней, пашI1етов. заJIиRtiLIх блltl,,1 (мясtll,tх и рыбных);

. oкpol]Ieк и XoJlo/tltыX cylloB: _

о ИСПоЛьзование остатков I]ишlи от IIрсдьu(уIItеI,о llрисN{а и IIиtци, IIриготовJIеIIнои

накануне;
.пиЩеВыхПроДУкТоВсисТекЦIИМИсрокаМИГоДIIосТИияВны]ииПриЗнакаМи

недоброкачественности (ttорчи);

овоttlейифруктовсНаJIИЧиеМllЛесеllИИI]рl{ЗНакаМИГLIИJlи.
, 7.1з. Проверку качес],ва пишtи, соблюдение pellellTyp и техI{ологических

ре}кимов осущес.гвляет медицинский работник (комиссия по бракерахtу готовой

продукции). Резуrlьтаты коI{троля регис,tрируIотся R )I(урнале бракеража готовой

пи щевой п ролукци И доlп кольно го образо ва,гел brIo 1,o yLlpeж,llc tl и я,

7.|4'ВкомпетенlIиЮЗаВеДJ.!9.1ле.Гр--.У_.-lрсzt:tg-Ll!1-1llIОOрГаIlLIЗацииIlиТаIlлtя
входит:

r }твер}кдение ежедневного MeHIo;

о контроль состояния производствеtIной базы пиll[еблока, замена устаревIIIего

оборулован ия, егоремоrIт и обсспе.lеt t ие запас II ыl\4 и IIастя N,l i] :

о КВПИТвJlьttый и текушlий pcMoIlT lIol\1elIlel|1,Iй ltиtttс,б;ttrка:

о KOHTPoJlb соблюления ,гребоваttий саltи,гарltо-эlIrl,jIсNlиоJlогических правил и

норм;
. обеспечеIIие пищеб:lока Учре>ttдения достаточным

кухоIIной посуды. спеIlодеж.ltой. санитар}Iо-гигиеническими

оборулованием. tl уборочгtым иI,IвеIIтарем;

. заключеIrие коIIтракl,ов на lIос,гавку lIpo/l),l(TOB tIи,l,аIlия IIocTilBtllllKoM,

7.15, Рабо.га по оргаllизации питаttия восllитаtltIик()в в груIlпах осуществЛяе,гсЯ

под руководством воспитателя и закJIючается;

о В С"ОЗДЗНии безопасrlых условий rlри гIолготовке и во Rремя приема пишlи:

. в dlормировании l(улLтурIло-гигиеtlиtIеск},lх llавыков во время tlриеN,Iа IlиIц}t

воспи,ганниками.
7,16.ПривлекатЬВосIlИ'ГаI{I{ИкоВУчрсrк/tеltlлякtlОJlУЧеllИIоIIИlllис

количеством столовой и

средствами, разделочным

пищеблока категорическизапреlцается,

]'17'ПерелразДачеЙпиrr\ивоспитаlлникаммлаДшl-Ц.двоспитательоOязак
. промыть с,гоJlы горячей волой с мы.jI()м:

. ТЩаТеJIЬНо ВЫМЫ'ГЬ PYKII;



. тIIIательно вымы,гь руки;

. надеть специалыIую одежду лля полуLIе|lия и раздачи пиtIIи,

. проветрить помеtцение;

. сервировать столы в соо,гветствии с приемом пиlllи.
К сервировке столоl] могут гIривJIскатLся z,lс,ги с 3 лет.

Во время рffiдачи пиIIlи катсгориIIссl(tl ,]аIIреtIlаеl,ся Iraxoж.l(eIIple

воспитаFIников в обеденнойзоне.

7.20. Подача блюд и прием пищи в (rбgLqqудýýlвJlяется в следующем порядке:

. во время сервировt(и столов на столы ставятся х.llсбtlые тарелки с хлебом;
о р?злив?Iот III блrоло;
. подается tlервос б.lttсlдо;

о !€ТИ РаССаЖИВаIОТСя За СтОлЫ И l{аtlИI{аlО'Г IlРиСм lIlllI(И;

. по мере употребления воспитанниками /IOY блю,l1а, младший воспитатеJIь

убирает со столовсалатники;
о !ети приступаIот к приему первого блюда;
. по окоtltIании" млаl(пrий восIIитатель убирает со cToJloI] т-арелки из-под первого;

. подается второе блюдо;

. прием пишlи заканчивается приемом тре,гьеt-о блtода.

7 .21, В группах ранfiего возраста детей, у которых rle сформирован навык

самостоятельного приемапищи, докармливаIот,

8. ОргаlrизаIIIIя пIlтьероl,о pc?Ktl]ua в YчpeiKllclllllt
8.1 , Питьевой рех(им воспитаIlников обесttе,ливается в соответствии с

Положением по организации питьевого ре)кима в М|iД()У IlPP llc Jф58.

9. Порядок учста пrlтаtlия
9.1, К ttачалу учебного года завеllуtоIIlим У,lрехсltегtия издается приказ о

нчlзначении отве],ственных за организацию IIиl,аIILIя. со:}il'аttис комиссии бракера>rtу

готовой пролукIlии. опре,целяlо,гся их (lуttкuиоtlzuII)Itые обя:lаttлlости.

9,2, О,гветственный за организациIо питания осуществляют учет питающихся

детей в Журнале учета посещаемости детей.

9.3, Ехседневно лицо, ответственное за орl,аtlизаци}о IIитания, составляет

меню на сле/lуюшlий лень. I\4eHro сос,I,авJIяе,I,ся Ilil осtIоваlIии сlIисков присуl,с,гвуюlц,их

детей, которые ежедневно с 8.00 ч. до 9.00.r. Ilollal()I l]оспиlаlсJIи.
9.4. На слелующий денl, в 9.00 воспитатели Itодают сI]едения о (lактическом

присутствии воспитанников в группах J]иIIу. ответствсtlному за питание, который

рассчитывает выход бrlюд.

9.5. В с;lучас сIlи)кеlItlя I{ислс}lttос,ги BOclIll,ttlllll}.lli()It. ссJIи закJItlлка проllуктов

для приготовJIения завтрака произоI]Iла. lIорIlии оlllускаlIоIся /lруl,им воспи,гаLIникам,

как дополнительное IIитаFIие, главItым образом де,гяNl старшего дошкольного и)

младшего дошкольного возраста в I]иде увеJIичеIIия FIормы блlода. На слелующий день

не пришедшие дети сlIимаtотся с питания авт,оматически.

9.6. Если tta завтрак шриtuло больlrtе воспитаIlrIиков. чем было заявлеIIо, тО

для всех детей рассLIитываю,г средIIий выхоil б;lltlil. сос,Iавляется акт и вIlосятся

изменения в ме}Iю IIа следуIоtllие ви/lы прltёпtа IIиLI1и в соо,гветствии с коJlиtIеством

7.1 8.

7.19.



9.]. Учет
книге производятся

выражении, по мере

rIродуктов BelleTcr[ в кIIи ге ytleTa N,Ia l,cpt-l аJI bIl l)Ix LIеFIIlос,гей. Запиои в

Ita осI.IоваIIиtr псрвичных l(oкyMell гов t] l(OJtиLIecTBeHIloM и суммовом

поступления и расходования продуктов.

- l0.
, l0.t.

10.2.

l0.3.
l0.4.

Финансирование расходов на питание воспитанников
Источники фиllансирования :

Питание воспитанников организуется за счет:

- средств родителей , 
(закоttt-lых преl(с,гаtlите:lеii) восlIитанников (далее

родительская плата);
_ субсилии из бюдrкета Озерского городского округа Челябинской области tla

финансовое обеспеLIеt]ие t}ыIIолIlеt{ия MyltиlttlItaJl1,1l()0,0 ,]адания IIа ОКаЗанИС

муниципальI{ых услуг
(выполнение рабо,г).

ОргаIrизаt{ия питаtIия за счет cpellcт,I] ро/l}ll-еJILской шлаты:

ГIрелоставле}{ие питаI{ия восIIитаIIIlикам :]а cLIeT родительской платы

осуществляется в рамках части средстI], взtjмаемьtх с родителеЙ (закОНнЫХ

представителей) за присмотр и yxol{ за деl,ьмл1 в деl,ском cal{y.

10.5. [,Iачис:tение роllительской пJIаты Ilроизвоlu,lтся" I{a основании табеля

учета поJIучения питания воспитанI{иками.

l0.6. О непосещении воспитаннI.1ком /leTcKoI"o сада родители (законные

представит,е.llи) восIlиl,аIIникоR обязаllt,l заб:tilговремсIIIло в письменной форме
оIIовещать восIIитатеJlя о IIланирусмом о,гсу,rс,гвI,1и ребеltка rl /{ОУ.

10.7. При отсутстьии воспитаIIника по ува}ки,геJIьным причинам и при

условии своевремеLIFIого предупрежllения воспи,ttl,геJlя () ],аком отсутстI}ии восгIитанник

снимается с питаI{ия. При этом oTI]eTcT}]eHHoe лиI(о произt]о/tит перерасчет стОимОСТИ

питаниЯ и уплаче1-1ные ДеIlI)I'И переtlисJIя}оl,ся lIa сtlс-t ролитеJIrl (законного

представи,ге.llя ).

l0,8 FIачислеltие y оплаты за IIи,гаllис Ilроизво/lится бухгzurтерией

образователыlого учре}кдения на осIIовании ,габелей llосеlI(ttсмос,ги, ко'орые заполняю'

педагоги. Число д/дней гlо табелям посещаемости должно строго cooTBeTcTI]oBaTb ЧиСЛУ

детей, состояLциХ t{a питаниИ в ]\{еIlIо-Требоватlии. Бухгалтерия. сверяя данные"

осуtllествляет KoI{TpoJIb рilIlиоllаJ]ьного расхо,IlоваItлtя бltlлrtсс,гIIых срс/lств,

11. Ответс,гвеttllостlrIlкоtIтрользаор1,1lllll]аllllеI"|lIIlтаIlиrl
1 l .l. Завелуrощий . Учреitс.целtием создаё,г условия лля организации

качествеIlного питания воспитаllIlL{ков и IIесе,г псрсоllаJIьную oTl]eTcTBeIiIloCTb ,]а

организацию IIитания воспита}ltIIлков в Учрсrltлсtlлlи.

11.2. Завелуrощий llОУ Пре/tс,lаI]JIrlсг ),чрс,,l1.1I,c:tttl ttсtlбходимыс jlоку]\{е}l,гы Il()

использоваI{ию денежItых средtс,l,в tIa п итаIIие BocI I иl,LiIl ti и Kol].

1 1.З, Распре/tеление обязанttостей IIо opI аllизаI(ии llитания Meжlty

заведуюUlим. завелуIо[Ilим произво/{ством. рitботltиками ttлttl(еблока, кладовIIlиком I]

Учрелtдеtlии отрах(аlотся в доJI)кIlоOтtIlllх инсl,рук| tt]ях.

К нача,ту [{ового года заведуюlltим l[OY излается приказ о назначении1 1.4.

лица, ответственного за IIитание в дошкольном образоваl,ельном учреждениИ, КОМИССИИ

}



лица, отве,гственIIого за питание в дошкольном образовательIIом учре}Iiдении, комиссии
по бракеражу готовой продукции, определяlотся их фупкшиональные обязаIIности,

l 1.5, Itонтроль организации питания в /lolIIKoJlbItoM образоваr,ельном

учреждении осуществJlяют щýrоlй заведуlоtцlлй произвсtдс,гво]\{. N,IелиtlиIlский работник.
kомиссия по бракерахсу готЬвой llролукl{иl4. у l l]ep)K/lettIlыe прt]казом зtlвелуюшlеI,о

l у чре}кдения и органы самоуправлеIlия в соо,гве,гс,гвии с поJI[IомочиямI.i,

закрепленными в Уставе доlпколы{ого образоватеJIьIlого уt{реждения.
1 1.6. Завед)zющий Учреrкдеlrием обеgпеlдда9т.l!оltl.р_QJlц
.выполI{еI"Iия суточI{ых lIopM l]ро/tуктового llабора. IIopNl потреб"пеtIия IIишlеt]ых

вешествrэI{ергети LIec ко й lIeH ности дI{ев н oI-o paI lи о I l tl :

. выполнения ltогоl}оров на закупку и rIоставку llролуl(],оt] питаIlия;
о условий хранеLlия и сроков реализации пиlllевых продуктов;
. материально-тсхl{ического состояI{ия помеtllегtий пищеблока, наличия

необходимого оборулования, его исправнос,Iи;
о обеспечения lIиtttеблока Учреlкдения ll ]\,tec,l, IlриеN4а пишlи достаточIIыN{

количеством сто.ltовой и кухоllьlой IIосу/lы. сlIс|tо/tенtлtrй. саtlи,гарIlо-гиI,иеническимлt

средствами, разделочttым оборудованием и уборо,Ittым иIl BcIlTapeM.

11.7. Заведующийпроизводствомобеспечиваеткоtlтроль:
о р€lltимв отбора и условий храIlеl{ия су,гоtIII1,Iх llроб (crtte;ttleBнo);

. работы пиrцеблока. e1,o саIIитарlIоI-о с()стояllия. рс)кима обрабо,тки Ilocy/lll.
технологическогооборудования, и н веtlтаря (ехселttс Btt о ):

. соблюдения правиJl .llичной гигиены соl,рудttикаN,ILI llиll{еблока с отметкой tз

гигие}Iическомжурныте (ехtедневно) ;

. выIIолнеI{ия cyToI{Ilbж норм 1-Iи,гаI{ия tlit oJlIlol,o ребс-ltка:

. выпол}tения liopM tlотреб.ltеttlля ocI{oI]llLIx IIиIIlевI)lх I]ctllecTB (белков, жиров,

углеволов), соотI]етствия энергети.tеской ценнос,l,и (кzurорийности) дrIевного рациона
физио;tогическим по,гребностя м воспитан ни]tов (е>rtемесячl I о),

11.8. Ко_щдg9цд*fl9_ýракЕра)ку готоuой проду (медицинский работrrик)
Учрелсде н и я ос.чlцýý_tддде_г ко }_1_I.рол ь l

. качества постуlIаIоlItих про/lук,гов (c)lic,,lllclзtto): ос),IIlссl,I]jIяст бракерахс. который

вI(лючает контроJIь LlеJlостности упаковки t.l орI,аIIоJIе|I,гиtIсскуIо oItetiIcy (вtлеlltний tзиlt.

цвет, консистенция, запах и вкус поступа}оIцих проliук,гов и продовольствеtlного сырья).

а также знакомство с сопроводителытой документаtlией (товарно-т,раFIспортIIыми

накладными. декларациями. серти(lи Kal,aM и соо],ветс,гвия. санитарно-

эпидемиологическими заклIоl{енLiями. качсстRеIlIILIми ),.,lOc,I ()всрсIiиямLl. I]етеринарными

справками);
. техI{ологии приготовлсния пищи, KaltecTBa и IlроI]еj(еIlия бракеража готовых

блюд, результаты которого ежеднев[lо занося,гся в журIIаJI бракерах<а готовой пищевой

продукtIии;
о иIIформироваIrия ролите;lей (законных llреllставIlтелей) о ежеднеt]ном меНЮ с

указаниемвыхола готовых блюд (схtе.цневно);

о выполнеI{ия сутоI.Iных норм питаIlия Ila олIlого ребсltка:
1 1.9. Лицо, oTBeTcTBeH[loe за орI,анизациIо питания (завелуюrший



f(окумсll,гаllи*r
нии должtlы быт,ь с

который дол)кен быть lз бума>кном виде проuttiуроl]аtl,
и подписью заведующего Учреждением. Возмолttlо
виде.

проIlумерован, скреплен печатью
ведение }курнала в электронном

|2.
i lz.l.
организации питания (регламентируlоtцие и )zчё,гцые. IL

питанию):
. Полоlt(еtlие об организаtIии питания в ДоУ:
. ПQлотсение об организаIIии питьевого ре}ки]\{а:
. Полоlttеtlие о бракераrкltой комиссии:
. договоры на поставку про/lук,I,ов IIитаtlия;
. ОСНОВНОе 2tx не:lельное меню, вкл[очающее меIlю lIJIrI возрастноЙ группы детеЙ

(от l до 3 лет иот 3-7 лет), техIJологическIIе карты кулиI{арI]ых изделий (блrод);
о ежедн9l]ное меIIю с указаI{ием выхода б.lltоt( /lJ]я l]озраст.ltой групгlы детей (от l до

З лет и о,г З-7лет);
.Ведомостt, контроля за рациоlIом питаItия летей (I1ри.lrо>rсение Nl3 к СанПиНу

2.З12,4.3590-20).l1окумеIlт составляется мелработtlиком /.lе,гского сада каждые 7-10 дrлей,
а заполняется ежедневно,

. Журныr учета lIоссulаеN4ости I}()спtl гаlIIItlкоt]:

. Журнал учета калорийr-iос,ги (расчет и oI(eIlKa 1.1cIIoJll):tol]atilloгo на одllого ребенка
среДнесуточI{ого набора пишlевьiх продуктов IIр()I]оltl,iгся о/lи}l раз в 10 лrlеЙ, подсче,I
энергическоl:i ценности полученltого pallptolla IIитания и солержания в IleM основных
пищевых веществ проводится ежемесячttо);

. Журнал бракеража скоропортяlttейся гtиlltевой продукции (в

соо,гветстI]lли сСаtл[IиI I) :(I Iрилолсенис Ns: l )

. Журнал бракеража готовой пишlевой пролукIlии (в соо,гветс,гвии с СанПиНом));
(ПрилоlкениеJ\Ъ1l) i

. Журнал учета работы бактерицидной лампы на пищеблоке;

. Журнал генеральной уборки. велоIvIость учета обработки посудь], столовых
приборов.оборуловаrt ия ;

. Журнал учста температурного режи]\,tа xoJlo/lllJlbtloгo оборудоваtlия (в

соответствии сСанПиI-1ом); (Прилолсение J\Ъ l 2)
. Журнал учета температуры и влажности в складских помеtllениях (в

соответствии с СанПиНом).(ПриJIоI(еllие N9 l 2)

l2.2.ЖурнаJты в бумажном виJI,е iloJI)ItIILI бLll,b IIp()lI\,\{cp()BaI{1,1, IlроlIlIIурованы ti

скреплены печатьюучреждение. I]озмоrкttо веltсIlис ){)/pIIajloI] l] fJIек,гроtlIlом.

13.Заклrочительll ые поJlожеII}iя
13.1.Настояrцее Положенис явJIяется локаJIьI{ым tlopNtal,иBIlL|M актом Учреrкдеttия,

ВВОДИTСЯ В ДеЙС'гвие rIриказоN.,I i]аведуюtIIсго j(oIIIl(()J]I)IIыM образователь}lыNl

учреждением.
l З.2.Все изменения и дополнеtiия, вносиN{ые в IIастоящее Полоltсение.

оtРорм.lrяются в письменной форме в соответствии дсйствуюшlим законодательством



оформляются в письменной форме в соответствии действу}ошlим законодательством
Российской Фелерашии.

1З.З.По.lrожение rlриllимается IIа HcotlpeлejlctltIl,tl'.i срок. ИзмсIlеtlия I.1 лополt{ения к

Положению принима}отсrI в поряllке. прс/(усмотрсtIllо\I 11.14,l. }lасl,ояIцего Полоrlсения.

l3.4.После принятия По.llоlкеtlиsl (иllи измеttсний и лоIIоJIнений отле.llt,ttых пункт()I]

i и разлелов) в новой редакции llредыдущая редакция автоматически утрачивает силу.

t



l\

Пpcutoltcettue l
к I1оJtоI(ению об организации питаFIи,I

воспитанников в flOY

Хtурrlал
бракеража скоропортящейся tIиulевой пролукции,

поотупаlощей tla пиlllеблок

Ко,ц ltчес,гвtl I lопtсп ,,KlKr rtctt га" l'ctt tt,l;llы l

I

lll)l ill l(), lcl l l ll'lccK(l

ll ()| tcl lliIl

l l()c l \ l ll l Rl ll0l ()

l l t)t),,tL)l}t).ll l,C l t]C l l l lt)

I{) сырья ll

Iltl lt[свых

l IlPo.1\ li lоR

Услtlв п я

х ра llcl l llя.

l(()l te,l l lы ii

срок

реап иза ttи и

Дата и ча l ltljtl tt.tct,

()l,Rсlсl-

Bclll1oI()
j]Illla

l1prrrrt]
/{aтa и час

IlостуIlлсния
п Il llteBoii

п po.IlyK[lll и

1,IaT,a

выработки lllllK
ован ие

*

l,тель
i];;;;;fi;]

(в Kt.

литрах, шт)

l l()"I l l}cprl(jIal()lltcl ()

бс }tltlltctttlc l t,

Ilрлlllяl1)l о

пиlllсвого Ilpo]t\ Kla

(леклараlLttя о

co()],1}eTcl,Bl l 1,1.

cI}l1.1e,l e.]lbc l l]() ()

гос\ларс,tRсllllой

pel пc1,1)altll1,1-

лок),l\lеtl гы llo

рсзул ьl,а,гаNl

в9,1,ериl lapllO-cal llшi

рttоГгжспс_р t пзы )

t{

ой
pcit-Il l i,]al tl

ll

9 l0 lz lj
2 4 ) 6 1

Фасо8ка l()cl,aB

]



Пpttloxvtoue 2
к положению об организации пкгzшIiя

воспитанников в ДО!-

Режим Ilитания в зависимости о,г дJtитеJtьtlос,ги tlребываIlия дет,сй в детскоNt ca-r}

Время приема пищи
1 1-12 llacot}

8,00_9.00 1111l,P_qý

l0.00 BTopoii заrrтрак

1 2,00_ 1 3,00 обедt

15.30 полдник



Прuложенuе 3

к поло}кению об организации питания
воспитанников в,ЩОУ

Меню п ри готавливасм ых б"lt юд

Энергетltческая
lleHllocTb

(ккал)

[I lt llleB1,1e
веluес,гва (г)наимеllоваltие

блюдаПрнем пищи

.. и т.д. по дням

... и т.д. по дням

ее зIIаIIение

Вес
блюла

ль
реItсп,[урыБlис ]v

IIеОел---1 яI--г- L_ ].

}автрак:

Ипtсzо за завmрак:

эбед:

иmоzо за обеd:

lолдник:

14mozo за полdнuк.,

/жин:

Иmоzо за уасuн:

Ипlоzо за deHb:

Деrlь 2
}aB,Lpaк:

эбед:

иmоzо за вmорой

1

Иmпzrl ,la

итого за весь



Масса порчий для детей

Прtьlолtсеttttе 4
I( IlоjtоrttсlIиlо об оргаIIизаI{ии питаtIиrI

восIIитаli }lиков в l]OY

в зависимос,I,и о], возраста (в граммах)

Блюдо
Масса llopltltil

от l года ло 3 rlе,г 3-7 ле,г

Кашао или овоIцное, или яичное. или
творо}кное, или мясное блюло
(лопускается комбинация разных
блюдзавтрака, при этом выход
каждьго блюда может быть
уменьшен при условии соб.цlодения

общей массы блюд завтрака)

130-150 l 50-200

Закуска (холодное блlодо)
(салат, овощи и т.п.) |

30-40 50-60

Первое блюдо l50-180 l80_200
Второе блюдо (мясное, рыбное,
блюдо из мяса птицы)

50-б0 70_80

Гарrrир ll0-120 l30_ l 50
Третье блю4о (компот, кисеJIь, чай,
напиток кофейr,rый, какао-напиток,
напиток из шиповника, сок)

l50-1 80 l 80-200

кты 95 l00



Прtuлоuсепuе 5

к поло}кению об организации питания
воспитанI{иков в llOY

Среднссуточ lIые llаборы
(в неr"го l,,

пишIевой шродукции для детей в ДОУ
м.ц lta 1 ребеllка в cvтKlt)

наименование пищевого пролукта или группы пlllllевых
продуктов

И,гоl-о за cyTKIl
l - J l-tl.tta 3-7.шет

Молоко. молочная и кисломолочная продукция 390 450

Творог (5% - 9% м.д.ж.) 30 40

метана * 9
4 6

50 55

Птица (куры, цыплята-бройлеры, индейка - потрошенная,

кат.)

l
20 24

Субпродукты (печень, язык, серлче) 20 25

Рыба (tРиле), в т.ч. {lиле слабо- или маJIосоленое 5/. 3,7

Яйцо, шт I l

l20 l40

Эвощи (свежие, замороженные, консервирован ные), вкJllочая

эоленые и квашеные (не более l0% от общего количества
rппrriрй\ Rтu тгlлrят-п+опе ?епень_ г

l80 220

ъпrzктrt спе 95 l00
9 ll

*J "..-rrJ ,-, --
^пки rhпvктпRые и оRоlll}{ые l00 l00

0 50

Хлеб рясаной
40 50

хлёб пшеничный 60 80

Крrй;6Ббвые 30 4з

Макаронные изделия 8 l2

Мука пшеничная 25 29

\zl яп пп п п и Rпч ное l8 2l
vI L}Ioe 9 ll
Кондитерские изделия l2 20

Чай 0,5 0,6

Какао-порошок 0.5 0,6

кпrhейньlй rlяпитс)к 1.0 1.2

Сахар (в том числе для приготовления блюд и напитков, R

случае использования пищевой пролукчии пром ы шлен ного

выпуска, содержащих сахар выдача сахара долrкна быть

уменьшена в зависимости от его содержания в используемой
готовои й продукции)

25 30

ffire 0.4 0"5

Ic
1 3

йолированttад
1J 5



Прuлолtсенuе 6
к llоjlо)кению об организации питания

воспитанников в /(ОУ

l

t

Суммарllые объемы б"rr loll
по приемам пиIllи (в граммах - ше Mel{ee)

показатели оr, lдо3.1lет от3до7лет
Завтрак 350 400

Второй завтрак* l00 l00
обед 450 600

Полдник 200 250
Ужин 400 450
Второй ужин l00 l50



Прuлолtсенuе 7

l( I I o,]Iox(c}l и кr об оргаIl изаL(ии п итаIt I,{я

восIIитаI]ников в ЩОУ

Перечень пиlltевой пролуl(llиtt,
которая не допускается при оргаt|изаtlиl. Itиl,аtlия де,гей

-

1. Пищевая продукция без маркировки и (или) с истекtхими сроками годности и (или) приз}lаками

нелоброкачествен ности.
2. [lищевая продукtIия, не соответстI]уIощаЯ требованиям техIIиLIссI(их регламентов Ташtохсен}Iого

союза, й

З. МясО сельскохоЗяйствелtнЫх }кивотIlЫх и птицЫ, рьтба, не проtLlслLlIие ветеринарно-сани,гарIIуlо

экспертизу.
4. Субпролукты, кроме говя}кьих печени, языка, сердца,

5. Непотрошеная птица.
6. Мясо диких }кивотных.
7 . Яйца и мясо водоплаваюIцих птиLl, ,

8. Яйца с загрязнеНной И (или) повреждеrttlой скорЛупой. а 1aк}tte я1"{Itа иЗ хозяйс,гв. неб:lагопОЛУtltJI)IХ

по саJIьмонеллезам.
9. Коlrсервы с нарУшениеМ герметичности банок, бомбаrtttlt,Iе. "хлопуLши", банки с ржав,IиlIой,

леформироваIlные.
10. Крупа, мука. сухофрукты" загрязненные разJIиl{IIыми IIримссяN{tl иJlи зара)кеIIные амбарнl,tми

вредителями.
1 1 " Пицевая продукция ломаIпItего (tre промыl]lJlеtltlоl,о) и,]t,оl,оI]JIсlILtя.

12. Кремовые кондитерские изделия (пирожные и торты),

13. Зельцы, изделия из мясной обрези, диафрагмь]; рулеты из мякоти голов, кровяные и ливерные

колбасы, заливI{ые блюда (мяслtые и рыбные), с,гудни, форrпмак из сельди,

14. Макароны по-флотски (с фарrrrем). макароны с руб.ltеttым яйtlом.

15. Творог из непастерлtзоваrlIIого молока. фляжнr,riл творог. ф;tяilсrrуtо cМeTarly без ,герпlической

обработки
1б. Простокваша - "самоквас".
17. Грибы и продуктLl (кулинарLIью изl{елия). из lIих l]риго,говлс}lllыс.

l8, Квас,
1 9. Соки концентрироваIIные диффузионнLIе,
20. Молоко и молочIIая I]ролукIlия из хозяйс,гв. lteб.Itatt,OtltlJlуtlII1,I\ tttl ,забо.ltеt]аемости IIpO/tylt,l,t,lBtrblx

сельскохоЗяйствеIlнt'lх )I(ивотI{Ых. а так)(е rlе IIроIIIеЛIIIitя ]Icpt]llLIII),l() обрабоr,кУ и пастсризаLtиlо,

21. Сырокопченые мясные гастрономические изllелия и козtбасt,t.

22. Блюда, изготовлеI{}Iые из мяса. птиIlы, рt,tбы (кроме co.jlctloii), tIc прошrедtIIих ,гепловуIо

обработку.
23. Масло растительIIое II&лLмовое, рапсовое. кокосовое. xJlOIlKOI]Oe,

24.Жареныеl]оtрри'rrореПИtllеВаЯПроДУкцИЯИIlроl(УкItияобlllсс.гl]сlItiоt.оПи'ГаItрIя.
25. Yrccyc, горчица, xpe}l, llepell острый (красrrый" черный),

26. Острые соусы, Itетчупы, майонез,

27. овоrци и фрукты консервированные, содержаIIlие уксус,
28, Кофе натуральный; тотlизируощие }Iа[Iитки (в том LIисле эItергетические), )

29. Кулинарные, гидрогеtlизироваtlliые масJIа и жирLI. Mapl-apl{Il (крtrме выllечки),

З0. Ялро абрикосовоi:t косто,tки. арахис,

3 1. ГазированI{ые наIIитки; газирован}Iая вола гIитьеI}ая.

32. Молочная продукLtия и мороженое на осIIове растительt{ых жиров.

3З. Жевательная резинка.
34. Кумыс, кисломолочная продукIIия с солержаIJиеNt этаllола (бо.;tсс 0,5%),

З5, Карамель, в том LIисле J]едеtlllовая,

36. холодrIые напитки и морсы (без т,ерьrиLlсскоL"l обрабоrки) lt'з tl,:ltl,'lclBO-Яl-oltlIoI'o СЫРЬЯ,

З7. Окроttlки и холодI{ые супы.



38. Яичница-глазунья.
З9, Паштеты, блинLIики с мясоN,I и с творогом,
40, БЛЮДа ИЗ (или на основе) сухих пиtцевых конtlеt{,гратоl}" t] ,гом tiисле быстрого приготовлеriиrl,
41. Картофельные и кукурузные чипсIп. сlIеки.
42, ИЗДеЛИЯ ИЗ РУбленОго N.,Iяса и рыбы. саJlаl,ы. б.;tиllы 7 11-r||].l|tlи. IIриI,отоl]леIIIlые в условиях
паJIатоI{ttого лагеря.
43. Сырки творожные; изделия творожные более 9%l }ItирIIi)сти.
44, Молоко и молочнь]е IIапитки. стерилизоваrlные N,{ellee 2.,5% и более З,5ОА )кирности;
кислQмолочные I{апитки менее 2.50/о ll. более 3,5oZ х<ирносr,и.
45. Готовые кулинарные блlода. I{e входяIIlие в меню текуIIlего дня, реализуемые через буфеты.



Прttлолrcutче 8

к |IоJlо)кеIlиlо об орI,аIlизаlIии t]итаIlи,I

воспитанников в /]ОУ

Таблица замены пищевой продукllии в граммах (lteTTo)
с учетом их пlltllевой llеtltiост,и

Масса, l,Вил пlrшфвоГr
продукцl|и

Масса, г

Мясtl кролика
пеqень говяя(ья

96
Говядина l00 16

тясо гlтI,Iцы
97
125Гба (треска)- - - :: i' 

-n/T',,пппг n rлqсспппй поIlси )I(иDа у7о г20

БйнJ4-нr-rттат
ипчт,rrrя l кят

-97
104
95

Оленина (мясо с tРерм 104
l20
100

толоко питьевой с
массовой долей
жираЗ,2О/о

l00 40
40
|7
14
п

l7,5
i2,5
22
83

ТГс,рог с массовой
долей жира 9%

l00
l05

ool 31
Яйцо куриное
(1 шт)

4l l l}ОРОГ С I\4ассuв.uи /l!ц!I*д,,у,!1_1 :_у_ _
l\l.rnn /гпрqltиl]я) 26

з0
т86
т0

rи по i€й >l<иоа9о/о

87
Рыба (треска) 100 IVIЯUt}.\ l V rsЛl\УL I1 q )

Т-пп)^rг n ilrяaспRr тг5

-т0Карr,офель 100

l)4
118

то Nl ч и с Jlc коц99рj!Р9I9ЦЦ!Ц-- JJ
40йбы ( Фасоль),

тБ;с,,IIеJ{ зеленый
64
300
т0

Фрукты свежие l00
Соки t рук,Iовые l33

CoKr,i |lруктово-ягод
рукты:

ые l33

Cyxot пЯблоки
Е"99дд9
Кчрага

|7
8

22

с N{acc()l]()[l .l(),,lc1,1 7I(l



Прuлоаtсепuе 9
к положению об организации питания

воспитанников в {ОУ

ПотребНостЬ в пиtllеВых веutествах, эIlерI,ии виl,амиIlах и ми}lераJlьных
веществах (cyTo.rllaя)

fIоказатели l lоr,ребllос,гL в пишlевых вешIествах
-3 "lle,l J-7 лет

белки (г/сут) 42 54
lItиры г/сут) 41 60
уг.fiеводы (г/сут) 203 261
энергетическая ценность ( ккал/сут l 400 1 800
витамин С (мг/сут) 45 50
витамин lJ l (Ml,/cyT) (). t{ U.9
витамин BZ (мг/сут) 0.9 1.0
витамиII А (экв/сут) 450 500
витамин D (мкг/суr ) 10 l0
каJIьций (мг/сут) 800 900
фосфор (мг/суr,) 700 800
магний (мг/сут) 80 200
железо (мг/су,г) l0 10
калий (мГ/сут) 400 600
йол (мг/суi,) 0,07 0,1
селен (мг/сут) 0.001 5 0,02
сРтор (мг/сут,) 1.4 2.0



I

l

гигиенический

II ptutoltcett uе ] 0

к lIоJlо)I(сt,lиtо об организаIlии I1итаllия
восI]итанников в f{OY

журttаJI (соr,рулll и rси)

медLlц1,1tl

cKoI,0

работнil
ка

(о,гветст
вен }lo1,o

л и tta)

Результат осмотра
медицинским

работнtrком
(от,ветственным

лиLtом)
(d о nylt 1 е t t / о п t с пt р а t t е t t)

сотрудll и ка

об о,гсутсr,вии
заболеваtt и Гl

всрхн llx
ilы xaTeJI L Il ы х

путеГt и

гнойнItчковы
х

заболеtlа tttt й

ко;.ки р),к ll
оl,крыl,ы \

ttclBcllx ttoc,T,c it

тсла

Подпись
сотрулника об

отсутствии
призItаков

ин(lекrtион ttы

х заболеваttлti;i

у сотрудника
и чле}|ов

се1\1ьи

(послелнее при
налич ии)

*

!,ата



Прuложенче 11

к IIo,,IO;I(cllttlcl ttб оргаIlI-rзаItи},I питаl{ия
воспиl,анIIиков в flOY

Журшал
бракерах(а готовоii llиtltевой тlролукllии

Дата и час
1.1зготовленllя

блюда

Время
снят1,1я

бракерчажа

HaиMeHoBaltlte
готового блюда

Результаты
)рганолеп,гllческоii
оцеlll(].i KatlecTBa

готовых блtол

Разреttlение к
реализа ltl{ и

блюда,
KyJll| 1la рllого

l|]]le.illlя

[lодltltсll
членов

бракеражltой
Kol!11]cclt ll

Результаты
взвешиванllя
порtlllоliных

блlол

Прlлмечаltlrе

2 ] 4 6 7 8



Пlltutoxcettue l2
к по.]lо)кениlо об организации питаIIия

воспитанников в flОУ

){typHa"ll
i y.IeTa темIlературrIого режима xoJlo/lиJIr,Iloгo оборУлОВаIlИЯ

}KypHtr"lr

учета "I,емпературы и вла}кIlос,ги в скJIаllских Itомеlцениях

наименование
производствеFного

l]аи менование
холодильного
оборудования

Температура в градусах I_{ельj:ия

меся ц/лн и : (ех<едневно)

помещения l 2 J 4 30

Jф п/п наименование
скJIадского
помещения

ЙБЙнш (rcN,,пература в градусах 
'lелrс"r 

и 
"лаrк"ос,

l 2 J 4 30



Прtшоженuе I3
к IlоJlо)кению об организации питания

воспитанников в ЩО}'

распрелеление в процеIlтIlом отtlошlеllии потребления пищевых веществ 1l

энергии по приемам IlI|Itlи в зависимости o,I, времсltи rlребываtIlIя в До}'

Тип организации Пршем пlIIIl!l
Доля суточllой потребностlt

в пищевых вешlествах II

эIlергии
.ЩошколЁные орган извци и,

организации по уходу и
присмотру, организации

отдыха (трула и отдыха) с
дневным пребываниепл детей

зав,грак 20%
второй завтраI( 5%

обеzt 35%
поллIIик |5%

ужиIr 25%



Прuлоаrcенuе I4
к положению об организации питания

воспитанI{иков в /[ОУ

Ведомость контроля за раItиоtlом llи,гания

спо
(

Режим питания: двухразовое (пример) Возрастная категория: ,,...,,..,,_,., _, и cTaplxe (пример)

наименовrние
группы пищевой

продукции

IJopMa продукtIии в
граммах г (нетто)

согласно прилояtениlо
N12 

\

количество пиIltеtзой продуl(ltии в

llе,гто tIo /lIIям в I,раммах I{a одIIого
чсJIоI]ска

в
среднем

за
IJеделю

(l0
:tllet:i)

отклонеt
иеот

нормы в

% (+l-)

Подпись руI(оводителя образовательriой (озлоровител1,1lой) организаI{ии, организаl{ии поуходу и

присмотру и да,га ознакомлеIIия:

Подпись ответствеtIного JIица за организацию пи,гаI|ия и да,га озtiакомJlеtIия, а так}ке проведеllной
корректировItи в соответствии с рекомендаtlиями NIедиIIиIIского работlлика.


